і- і іѵіыгоуо д е аъ гѵшжгшшжшмъ 
*а д«шф«я‘яя». 

• К: 44 . 



ВЗВЫіТІ я. 


І. ^ЬІ^ДЫОАПІС крАЛ’ИІЛДЛ. 


Въ Европѣ крахмалъ выдѣлываеяин 
въ большемъ вгдѣ только иэь пшени¬ 
цы и картофеля. по - рѣже изъ ячшеви 
и рція } г о тойу что илъ гше-ницы онъ 
выловитъ бѣлѣе и чище. Различіе- «еж- 
к.аршоф«*львыад ь я пнн-цичкыыъ арал¬ 
киломъ состоитъ въ томъ, чао пер¬ 
вый тяжелѣе, рыхлѣе и .зеркислъ, а 
послѣдній легче, связнѣе и нѣжнѣе. до¬ 
лѣе держится на водѣ, к д.*ешъ шкер¬ 
те клейстеръ. Картофельным уиотрсб- 
ла шея болѣе дли дѣланіи крахмаль» 
даго сыропл, и< куешнсинвго «аго и въ 
печеніе, а для прочихъ техническихъ 
употребленій предіючи шаешея нь осо¬ 
бенности Иіпсиичншй крахмалъ. 


а.) Добываніе крахмсіла изЪ пиіе.» 
ницы. 

Птгиица, по различію ея рода и ви¬ 
да, ітше почвы земли и употребле¬ 
нія, содержишь въ себѣ весьма различ¬ 
ную пропорцію крахмала. Другая о- 
г • ш а в в а а чаешь п ш. п и ц ы сешь клей, и 
сверхъ того находится въ ней нѣ¬ 
сколько слизистаго сахара. 

Обыкиоиенпаа пшшпча Содержатъ 
бь еебѣ около 62 $ крахмала. 

Д«н извлеченія крахмала ИЗЪ пше¬ 
ницы уиошребля ютъ два способа: либо 
вымачиваютъ просто немолотую пше¬ 
ницу въ холодной водѣ, и потопъ вы- 
шимвюіиь изъ иен прессомъ жидкость, 
дцбо подвергаютъ крупно-смолотыя 
зерна броженію. На фабрикахъ упо-' 
іирсбляешеа обыкновенно вторый спо¬ 
собъ, потому что посредствомъ его 
крахмалъ отдѣлается ховершеипѣе, 
выходитъ гораздо чиіцс и менѣе со- 









зы ** 


доршигаъ • въ себѣ клей; по «ему втотъ 
способъ считается выгоднѣйшимъ. 

Добываніе посредствомъ итжима- 
)Н Ы. 

Немолотая зерпа ѵмочашъ въ холод- 
вой водѣ до шѣхъ поръ, пока опѣ сдѣ¬ 
лаются ми кими, шаіъ чтобъ -’И.хъ 
легко ложно было раздавливать -меж- 
ду пальмами, -при чемъ ихъ нѣсколько 
разъ переворачиваютъ и подливаютъ 
евѣж го воду. Эти разбухшія зерна 
кладутъ потомъ въ Уѣшіп и въ ши¬ 
рокихъ -чанахъ, налитыхъ небольшимъ 
количествомъ воды, выжим. -ютъ изъ 
вкхъ -млечную -жидкость, содержащею 

крахмалъ. Жидкость- эту спускаютъ вь 

Особые сосуды д ля осадки, а въ чанъ на¬ 
ливаютъ опять свѣжую воду, что и 
продолжается до тѣхъ поръ, пока не 
будетъ замѣтно бблѣс отдѣленіе крах¬ 
мала. Остатокъ, находнцційсн въ мѣш¬ 
кахъ, состоитъ болит ю частію изъ 
Шелухе и клея, съ которыми нѣсклдь- 
во еще соединено и крахмала, потому 
что его симъ способомъ пельзя со¬ 
вершенно отдѣлить •безъ броженія. 

Между тѣмъ въ слитой но' - к ■ т* 
п лавающій крахмалъ мало по малу осѣ¬ 
даетъ па дно сосудовъ, увле. аа съ 
собою нѣкоторую часть клен. Спусти 
нѣсколько . дцей. воду сверху с ливаюшъ, 
а намѣсто ея наливаютъ свѣжую; крах- 
Мальный осадокъ перемѣшив шѵіъ, и 
даютъ ему опять осѣсть. 'Эту рабо¬ 
ту повторяютъ нѣсколько рязъ; по 


между інѣмъ въ ото дѣ лепной ѵиуппьв& 
водѣ, вь к торой содержи пни сахар¬ 
ное вещество съ примѣсью клея, иро^ 
всходитъ нѣкотораго рода броженіе ѵЯ 
образуется уксусная х "лота, особен», 
но въ лѣтнее время; отъ чего клей еще 
болѣе растворяет' и, ибо уксубъ А*го 
растворяетъ весьма легко. 

.Когда послѣдняя вода уже слита, 
то на верху осадки будетъ Сѣрова* 
шьѵй слои, состоящій изъ клея, слизи 
и проч. съ малою ча'ШІю крахмал* 
(у погареблпемый обыкновенно въ корнъ 
для скота), а за нимъ слѣдуетъ чи¬ 
стый крахмалъ и чѣмъ глубже, пг -<1» 
лучшій. Теперь верхній и ивНЦіІ* с Ой, 
каждый особо, промываются водою и 
выкладываются на полотне еъ плоскіе 
корзин- о, гдѣ крахмалъ немного про- 
-мыхаошъ и крѣпнетъ. Потомъ раздѣла* 
ютъ его на не большіе куска кубический 
формы. которые и яросушнаающъ ие- 
иодиволь, лѣтомъ въ тѣпв, а зимою ьъ 
сушильнѣ. Йа нѣкоторыхъ фабрикахъ 
-крахмалъ сначала крѣпко выжимаютъ, 
отъ чего опъ скорѣе сохнетъ», и дѣ¬ 
лается плотнѣе; нечистоту и жслшог 
ватую -поверхность съ .него соекабли- 
в ютъ, кубики разбиваютъ на мелкія 
части, и наконецъ крахмалъ со «ерш ей» 
но высушиваютъ Оскребки употреб¬ 
ляются обыкновенно па пудру, или на 
приготовленіе крахмальной камеди 

и (ыропа. По этому способу полу* 
ч.сшея крахмала вообще третьи 

, Іаі шь прошилъ употреленаой вше.*- 
вицы. 
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ИбгдЪлыіютепосредствомъ 'броже- 
УНІя или собственно цкецсо образова- 
ітель^ый процессъ. 


*Црупцо-смо лотую -пшеницу »*ои- 
іИГмотъ въ большіе -папы. палвтые до 
Нолевинм-водою, куда примѣшиваетъ 
.1 ю или ІН-ю чаешь кислаго ошеноі 
^ >д я квасу, о которомъ слѣдуемъ ни- 
.или жидкую закваску, приготов- 
^леялую про то изъ -нѣсколькихъ фуа- 
гмовъ квелаго пѣта, разведеннаго въ 

^теплой воДЙц псе это хорошо перемѣ- 

лвивак'шъ, чтобъ произошла одвообраа- 
.Яая, полужидка* ия--а, которую в 
Г* < гав в л мотъ для броженія Здѣсь она 
,гМ»ло по малу ока а тъ и ..покрывает- 
,ся -гумпою пѣною. По окончаніи сего 
.■броженія, ш е. когда в, и гуща. о< я- 
днеЖъ ѣнилъ, а яа верху останется 
Свѣтлый, -желтоватый отстой, что 
л томъ бываетъ во прцше гп іи ё — Л2 
дн й, а зімоло 2—4 недѣль, тогда 
анютъ кьслый ошушой иди квасъ, ко¬ 
торый служитъ, какъ еыгае сказано, 
дли закваски слѣдующаго я, .тора, ела- 
Вьютъ, а гущу вымѣшиваютъ и разво¬ 
дятъ опять достаточнымъ количест¬ 
вомъ воды, что и аовіігорнеШся нѣ¬ 
сколько разъ, .--Н одномъ вшу гущу про¬ 
пускаютъ сквозь волосяную, ИЛИ ИЛЬ 
звонкой проволоки сдѣланную сѣшчу 
въ другой чанъ, чрезъ члю она очи- 
щ'яеииеіі ОШЪ отру бей и шелу хи. На нѣ¬ 
которыхъ фабриках», се выкидываютъ 
въ толстые холщевые мѣшки, кото¬ 
рые потомъ юпушъ ногами въ широ¬ 


кихъ СПТСЙИИКЯ'еЪ, п».р »и»»Н чо Я^МЧа-. 

чту деѣмую ВОДУ и выжатую млечную 
ж 'дкость спускаютъ вь особливые со¬ 
суды дм* осадки, чшо и продолжают!» 
до тѣхъ гворъ, пока изъ гущи вес* 
крахмалъ не будетъ выдавлен ь. Оя- 
.-отав-шееся въ *ѣ,шкахъ го- тоитъ боль- 
Шею часяию м„ъ елея и шелухи. 

'Произошедшій па днѣ сосудовъ крах¬ 
мальный осадокъ «предсш в іяеіиъ два 
своя, изъ коихъ нижній содержитъ к* 
себѣ чистый .крахмтъ, а верхній со¬ 
стоитъ -изъ топкихъ ^отрубей. Пе- 
сл‘дній отдѣляютъ, а чисшсѵй крах¬ 
малъ снова промываютъ, и пропу¬ 
скаютъ. еще разъ ..овво-ль волосяное си¬ 
то. Чрезъ повторительную таковую 
промывку Наконецъ крахмалъ полу¬ 
чается совершенно бѣлый, :-ие содерж •— 
щій въ себѣ нисколько уксусной ки¬ 
слоты, -его просушиваютъ и ороч, яа- 
кийь же образомъ, к.аа.ъ выше описа¬ 
но. Посредствомъ вшой обработки 
получает Я крахмала болѣе, нежели 
предъидущвмъ способомъ. 

Хорошій .драхтаалъ ослѣпительно» 
бѣлаго цвѣта, безъ вкуса и зап х,, 
ра-шершый въ порошокъ издаешь при 
д влети особый тр*с -ъ или скрип>, 
который бываетъ сильнѣе, какъ нѣ¬ 
которые утверждаютъ, когда псро- 
ш кь сиры сну шь виниыіЪ спиртомъ, 
какъ на прим, въ пудрѣ. 

(Рпонганн; вЪ ьлЬд. АІ) 









я. О пріята^іаисгъ а Імй.та^иша.’» 
{сЪі& по Збгисло Октября ч в Ді года.) 

Прибыли: изъ Нерчинска—Ггплтп ' кій 
Г ч у • гл .»и (ѵ ъ, Кц аферъ, и і ъ С Псш, р- 
буфкі — Кодлсжіми Совѣтникъ Недель 
и Подполковникъ Грановскій, іик Вшп- 
к ■-— Докторъ М ді.ціівы На ^верный 
Совѣтникъ ЗенОцшЪ, изъ Когьелъви- 
Чн — Штабъ Лекнрь Харгевиіъ, изъ 
Казани — Капитанъ Навроцкій и Ти- 
г ударный (совѣтникъ ЛбхтинЬ, изъ 
Москвы— Коллежскій Секретарь Ра~ 
« діенскій^ изъ Нарвы— Поручикъ Ізаб 
ЯинЪ, изъ Смоленска — Чиновникъ 10 
класса ГарцовЪ, изъ Москвы Лі-к»рь 
фманЪ остановились Кремлевской 
ЧаСШИ. 

Быіхали: въ С Петербургъ — Стат¬ 
скій Совѣтникъ Кі/пфсрь и Докторъ 
Мед'ципы Надворный (^в^шниьъ Зен~ 
бцшЪу во Владиміръ—>.1аіоръ Аева- 


ше<Ъ, въ Горбатовъ—Маіоръ Пира* 
гои?, въ Москву— Шшан- Лекарь Хар» 
гевись, въ Варш ву—Титулярный Со-* 
вѣшникъ АохтинЪ , въ Василь— Кол¬ 
леж кій Секретарь Риме» с кій, въ Ека¬ 
теринбургъ— Чиновникъ 10 классаДар- 
цовЪ. 

Минувшаго Сентября мѣсяца 5, 0 и 
7 чиелъ, въ Н-шиемъ——Новгородѣ и 
окрсешносшнхъ онаго уааділъ силь¬ 
ный онѣгъ 2 которымъ покрыло землю,, 
до 5 дюймовъ. Вь ШОНІС самое вршва, 
кикъ Васильевой Земскій Судъ донесъ, 
а именно съ б на' 7 число въ )ѣздѣ 
онаго была сильная гроза, отъ кото¬ 
рой сгорѣла въ селѣ Миганѣ два Сва- 
іценвослушиаіодьскивъ и три : крс щь • 
янскихъ дома. 



КО IV 44 Ни ж. Гцб. ЬЬд. 

© Б Ъ Я В Л Е II I Е. 

Бъ Апзамагкой Градской ДумЬ на продажу вЬтхой ішдяио* 
мукомольной мЬльницы сь имЬющимиея на оной принадлежностями, 
назначенъ гроиъ будущаго Ноября 25 числа, почему чрезъ сі« 
объявляется, чтобы желающіе купить означенное отроеніе съ ори • 
аіГдлежиосшАМи явились бы на торгъ въ оную Думу* 









